JEDALNY LiSTOK NA OBDOBIE OD 11. 5. 2026 DO 15. 5. 2026

natierka vajcova 40 gr.,, biela kava/a
0,251/

15.5.

Alergia - ovocie

zeleninova pol.domaca

Kukuriéné trubicky 1ks

Den |Ranajky Desiata Obed Olovrant Vecera
D B,C,D B,C,D B,C,D D
zemla biela /2 ks=100g/, Natierka jablko 1ks, rajCiakova pol.s ryzou, varené vajce 1 ks, chlieb pSeni¢no razny - | ovocna bublanina, ¢aj s citrbnom/ a
Po tvarohova so zeleninou a vajcom 40g zemiakovy privarok, chlieb pSeni¢no razny - 50 50 gr., maslo 10 gr., 0,251/
11.5. |, €ajs citronom/ & 0,251/ ar., Caj ovocny s citrénom Kuracia Sunka B:20g,
C:25g, D:30g, ¢aj s
citronom/ & 0,25l/
D B,C,D B,C,D B,C,D D
Ut Chlieb pSeni¢no - razny 100gr., banan 1 ks polievka porova so zemiakmi, brav€ova peceri na | rozok 1 ks, maslo 10 Spenatové halugky /250g/ so
12.5. |Natierka Spenatova so syrom 42gr., zelenine, zemiaky varené popucéené/, kysla gr., paprika 30 gr. €ajs |syrovou omackou /95¢g/, ¢aj s
biela kava/a 0,251/ uhorka, €aj s citronom/ a 0,251/ citrénom/ a 0,251/, citrénom/ a 0,251/
D B,C,D B,C,D B,C,D D
St rozky 2 ks, maslo 20 gr.,, paradajka | jablko 1ks, mrkvova polievka, Rybie filé zape&ené so syrom a| chlieb peni¢no razny - | Caj ovocny s citrénom, viogkova
50 gr., Caj ovocny s citronom s jablkami 165g /m: 85g+ &t: 80g/ C:127g/m: 50 gr., parka 1 ks, kasa s posypkou
13.5. 57g+&t: 70g/, B: 1089 /m:48g + &t:60g/, kecup/20 gr./, &aj s
zemiakové kasa, Caj ovocny s citrénom citronom/ a 0,25l/
B,C,D B,C,D B,C,D B,C,D D
ét lupacka 46 gr., - 1 ks, jogurt ovocny, |banan 1 ks Polievka petrzlenova s opekanou zemlou 250g rozok cerealny 1 ks, Chlieb pSeni¢no - razny 100gr.,
150 gr., ¢aj s citrénom/ & 0,25l/ /B:220g, C:200g/, plnena paprika s masom a maslo 10 gr., zelena Natierka z bravéového masa 80g,
14.5. ryzou, knedle kysnuté, ¢aj s citronom/ a 0,251/ uhorka 50 gr., ¢aj s kysla uhorka, ¢aj s citronom/ a 0,251/
citronom/ a 0,25l/
~|p B,C,D B,C,D B,C,D D
Pi Chlieb pseni¢no - razny 100gr., Pomaran¢ 1ks osuch slany s cesnakom a s tatarskou omackou, Dzus 11— 1ks

Zmena jedalneho listka je vyhradena.

Vypracoval: Bc. Miroslava Cervefiova ................

Schvalil: Gabriela SKOdOROVA ......oveveeeeeeeeeeeeeeeeen,




